CULINAS

RESTAURANT & CHAMPAGNERBAR
Chorapeide
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scharf angebraten mit Knoblauch & Chilis,
gebettet auf einer Erbsencreme

oder

Cretriiffelte omatenduppe

aus frischen San-Marzano-Tomaten und einem leichten Sahneschaum

Zpedchengang
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in einer Triffelcremesauce
mit schwarzem Triiffel

Glavpegang

in einer feinen dunkeln Jus
mit blanchiertem Gemdse und Kartoffelgratin

oder

Seeteufl

in einer Champagner-ZitronensolRe StiRkartoffelptree und wilden Brokkoli

Deddert

romantisches Dessert s, ca1

79 € pro Person



