CULINAS

RESTAURANT & CHAMPAGNERBAR

2512 & 2612

Clorapecde

0{ G,ALBC
6Stick 12 Stlck 18 Stlck
42€ 80€ 120€

Grand Culinas Signature-Style Klassisch, Chili, Avocado, Kaviar, Thunfisch & Mango

in samtiger Champagnersole

39,90€

Chogratteos Obtopus Pilong ™

24 Stunden eingelegt in einer Grand Culinas Spezial Marinade,
serviert auf einer StRkartoffelcreme

22,90 €
G
M aronendamtsuppe
mit schwarzem Triffel

19,90€
@ : _ _ GALC

mit Faden und Einlage

15,50€



CULINAS

RESTAURANT & CHAMPAGNERBAR

Cavptgang

in einer feinen Gansejus
Granatapfel -Rotkohl, Kartoffelkl6Re mit Semmelbrosel
45,90€

in einer feinen Gansejus
Granatapfel -Rotkohl, Kartoffelkl6Re mit Semmelbrosel

48,90 €
3 E @ : 4 7 5 E G,ALCH2

in einer Barolo-SoRe, Stangenknddel in Haselnusspanade
39,90€

@-’i %55 i ddchwct y o

Natur mit WeiBwein-TriiffelsoRe & Triiffelplree
44 50 €

Hlssachnirzet

zart geschmort mit gebratenen
Krauterseitlingen, Rosmarinkartoffeln
45,90€

% :i E / GALC
mit Steirischen Kartoffelsalat & Klirbiskernd/
34,90 €

%! Ltoh & lidcheh Q/ ¢ qu.: ;e GALBC

450-700 g mit hausgemachter HummercremesoRe
148 €
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400 g scharf angebraten mit Chilis & Knoblauch,
Knoblauchbrot, Aioli-Dip und pikantem hausgemachtem
Tomaten-Dip
46,50 €



CULINAS

RESTAURANT & CHAMPAGNERBAR

eddent
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mit Apfelmus, Pflaurmenkompott, Rosinen und Vanille-Eis
18,90 €

Sé é g 2 f ﬂﬁALC

mit fliissigem Kern, Vanille-Eis, und
frischem Erdbeerptiree
16,90 €

@ W E i GAL6C

Eierkuchen mit Grand Marnier am Tisch flambiert
24,90 €

5 7 . . GALC

Grand Culinas Style
15,90 €

G
c»‘/z%mmm
mit frischen Erdbeeren
13,90 €

CAffogato at capfe™

Espresso mit Vanilleeis, Amaretto & Amarettini
10,50 €

CHeango-Sorbet
mit frischer Mango gebettet auf einem Baiserbett
14,90 €

pro Kugel
5,50 €

3 deht %.: latt G/
aus Weich- und Hartkése, Feigensenf )
1690 €



